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MODULO DI ADESIONE 

Lunedì 11 novembre 2024
 “Digging deep into Barolo & Barbaresco” Copenhagen – in collaborazione con la giornalista Michaela Morris
Ragione sociale: ______________________________________________________________________




           P.IVA __/__/__/__/__/__/__/__/__/__/__/  Codice fiscale __/__/__/__/__/__/__/__/__/__/__/__/__/__/__/__/
Codice destinatario o pec: ______________________________________________________________

DATI DA INSERIRE SUL CATALOGO:

Nome: ______________________________________________________________________________

Indirizzo:_____________________________________________________________________________

CAP:_____________________   Località:________________________________________ Prov ______

Email:_______________________________________________________________________________

Sito web: ____________________________________________________________________________

Bottiglie prodotte: _________________________________ Ettari vitati: ___________________________

Azienda certificata biologica      SI  □          NO □        (da barrare)

La nostra struttura comprende:  □ Camere
□ Ristorante
□ Piscina
□ Attività in vigna

□
Azienda importata in Danimarca da: ________________________________________________
(l’evento è riservato alle aziende già presenti sul mercato)

Persona di contatto:____________________________________________________________________

Email di contatto:______________________________________________________________________

Cellulare di contatto:____________________________________________________________________
COSTO PARTECIPAZIONE A: 
(I costi indicati sono spedizione esclusa)
· € 900 + IVA ad azienda evento trade + after party
· Partecipazione alla master class €100+iva
Etichette per evento promozionale: (Max 4 etichette proposte )
Solo vini a base nebbiolo (si suggerisce 1 Langhe nebbiolo o nebbiolo d’Alba + 3 baroli o barbaresco DOCG)
	NOME VINO
	ANNATA
	DOC / DOCG
	BIO-LOGICO

	
	
	
	

	Es. Barbera d’Alba Superiore “Mora”
	2016
	Doc
	si

	1)
	
	
	

	2)
	
	
	

	3)
	
	
	

	4)
	
	
	


Vini proposti per la master class (diverso da i vini della walk around tasting) per annata o MGA – Michaela Morris selezionerà un’etichetta per azienda.
1) _____________________________________________
2) _____________________________________________
3) _____________________________________________

MAGNUM PER AFTER PARTY – ogni produttore potrà proporre fino a un massimo di 3 magnum in degustazione
	NOME VINO
	ANNATA
	DOC / DOCG
	BIO-LOGICO

	
	
	
	

	Es. Barbera d’Alba Superiore “Mora”
	2016
	Doc
	si

	1) 
	
	
	

	2)
	
	
	

	3)
	
	
	


Si precisa che le adesioni sono limitate e le aziende e i vini in degustazioni verranno selezionati dal relatore tra quelle interessate. Le richieste di adesione non sono quindi vincolanti, ma saranno confermate dalla nostra segreteria. L'evento verrà confermato al raggiungimento di un numero adeguato di partecipanti e sono subordinati all’approvazione dei contributi regionali. Tutti gli aggiornamenti organizzativi verranno comunicati successivamente agli interessati.

Specifichiamo infine di seguito le regole per aderire agli eventi proposti:
1. la fattura di partecipazione all’evento dovrà essere saldata alla data indicata sulla stessa.

2. le aziende che si iscriveranno all’evento potranno eventualmente ritirare la propria adesione entro il 05 10 2024 dopo quella data non sarà più possibile rimborsare la quota di iscrizione

3. le aziende si impegnano a presentare esclusivamente vini in bottiglie di vetro.

Data ________________



Timbro e Firma _____________________

Tel +39 0173 787166, Fax +39 0173 328048

Email info@topcluster.it

Via Cavour 26/A, 12060 Castiglione Falletto (CN)

CF / P Iva: 03348050042
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